
Leistungsmessung AL Hauswirtschaft und Technik 

 

 

Gesamt 

 

             WP         AH 

 

Mündl. Mitarbeit   s. Anlage  a   mündl. Mitarbeit 

    „Bewertung für die mündl. Beteil.“ 

 

 

Praktische Mitarbeit   s. Anlage b   praktische Mitarbeit 

    „Beurteilung HSW“  

 

 

Klassen- bzw.  praktische  s. Anlage b bzw. c 

Arbeit    „Beurteilung HSW/ Umrechnungstab“ 

 

 

Mappenführung  s. Anlage d    Mappenführung 

    „ Smileys“ 
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1. Mappenführung: Inhalt wird doppelt bewertet 

s. Anhang „Bewertung für Mappen“ 

 

2. Punkte bzw. Prozente für schriftl. Arbeit 

s. Anhang: „Umrechnungstabelle von Punkten in Noten“ 

 

3. Beurteilung praktische Arbeit 

s. Anhang: Bewertungsbogen für HW 

s. Anhang: Bewertungsbogen für AT 

 

4. Mündliche Leistung bewerten 

s. Anhang: „Bewertungsbogen für die mündliche Mitarbeit im Unterricht“ 

 

5. Gewichtung 

Mappe: Faktor 1 

mündliche Mitarbeit: Faktor 2 

Klassenarbeiten/Tests: Faktor 4 

Praxis: Faktor 3 

 

Die Leistungsbewertung wurde von der FAKO AH und AT einstimmig angenommen  
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Mappenzustand Inhaltsverzeichnis Vollständigk./Reihenfolge Inhaltliche Qualität Schrift/Lineal Zeichnung/Bild 

                  

                  

 

Anzahl der Smileys  

Note:_________________ Unterschrift:___________________          Datum:______________ 

Mappenzustand Inhaltsverzeichnis Vollständigk./Reihenfolge Inhaltliche Qualität Schrift/Lineal Zeichnung/Bild 

                  

                  

 

Anzahl der Smileys  

Note:_________________ Unterschrift:___________________          Datum:______________ 

Mappenzustand Inhaltsverzeichnis Vollständigk./Reihenfolge Inhaltliche Qualität Schrift/Lineal Zeichnung/Bild 

                  

                  

 

Anzahl der Smileys  

Note:_________________ Unterschrift:___________________          Datum:______________ 

Mappenzustand Inhaltsverzeichnis Vollständigk./Reihenfolge Inhaltliche Qualität Schrift/Lineal Zeichnung/Bild 

                  

                  

 

Anzahl der Smileys  

Note:_________________ Unterschrift:___________________          Datum:______________ 

Mappenzustand Inhaltsverzeichnis Vollständigk./Reihenfolge Inhaltliche Qualität Schrift/Lineal Zeichnung/Bild 

                  

                  

 

Anzahl der Smileys  

Note:_________________ Unterschrift:___________________          Datum:______________ 
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Bewertung der Mappen 

 

 

 

  

Anzahl der Smileys Note 

    

6 0 0 1+ 

5 1 0 1 
5 0 1 1- 

4 2 0 2+ 

4 1 1 2 

4 0 2 2- 

3 3 0 2 
3 2 1 2- 

3 1 2 3+ 
3 0 3 4+ 

2 4 0 3+ 
2 3 1 3 

2 2 2 3- 

2 1 3 4+ 
2 0 4 4 

1 5 0 3+ 
1 4 1 3 

1 3 2 3- 

1 2 3 4 
1 1 4 4- 

1 0 5 5 
0 6 0 3 

0 5 1 3- 
0 4 2 4 

0 3 3 4- 

0 2 4 5+ 
0 1 5 5 

0 0 6 5- 
0 0 0 6 
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Note Punkte % 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 

1 100-93 24-23 25-24 26-24 27-25 28-26 29-27 30-28 31-29 32-30 33-31 34-32 35-33 36-34 37-35 

2 92-77 22-19 23-20 23-20 24-21 25-22 26-23 27-23 28-24 29-25 30-26 31-27 32-28 33-28 34-29 

3 76-61 18-15 19-16 19-16 20-17 21-17 22-18 22-18 23-19 24-20 25-21 26-21 27-22 27-22 28-23 

4 60-45 14-11 15-11 15-11 16-12 16-12 17-13 17-13 18-14 19-15 20-15 20-15 21-16 21-16 22-17 

5 44-20 10-6 10-6 10-6 11-6 11-6 12-7 12-7 13-7 14-8 14-8 14-8 15-8 15-8 16-8 

6 19-0 5-0 5-0 5-0 5-0 5-0 6-0 6-0 6-0 7-0 7-0 7-0 7-0 7-0 7-0 

 

Note Punkte % 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 

1 100-93 38-36 39-36 40-37 41-38 42-39 43-40 44-41 45-42 46-43 47-44 48-45 49-46 50-47 51-48 

2 92-77 35-30 35-30 36-31 37-32 38-32 39-33 40-34 41-35 42-36 43-36 44-37 45-38 46-39 47-40 

3 76-61 29-24 29-24 30-25 31-25 31-25 32-26 33-27 34-28 35-28 35-28 36-29 37-30 38-31 39-32 

4 60-45 23-18 23-18 24-18 24-18 24-18 25-19 26-19 27-20 27-20 27-20 28-21 29-22 30-23 31-23 

5 44-20 17-9 17-9 17-9 17-9 17-9 18-10 18-10 19-10 19-10 19-10 20-10 21-11 22-11 22-11 

6 19-0 8-0 8-0 8-0 8-0 8-0 9-0 9-0 9-0 9-0 9-0 9-0 10-0 10-0 10-0 

 

Note Punkte % 52 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 63 64 65 

1 100-93 52-49 53-50 54-51 55-51 56-52 57-53 58-54 59-55 60-56 61-57 62-58 63-59 64-60 65-61 

2 92-77 48-41 49-41 50-42 50-42 51-43 52-44 53-45 54-46 55-47 55-47 56-47 58-49 59-50 60-51 

3 76-61 40-32 40-32 41-33 41-33 42-34 43-35 44-36 45-36 46-37 46-37 47-38 48-39 49-39 50-40 

4 60-45 31-23 31-23 32-24 32-24 33-25 34-25 35-26 35-26 36-27 36-27 37-28 38-28 38-28 39-29 

5 44-20 22-11 22-11 23-12 23-12 24-12 24-12 25-13 25-13 26-13 26-13 27-13 27-13 27-13 28-13 

6 19-0 10-0 10-0 11-0 11-0 11-0 11-0 12-0 12-0 12-0 12-0 12-0 12-0 12-0 12-0 

Note Punkte % 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 

1 100-93 10 11 12 13 14 15 16-15 17-16 18-17 19-18 20-19 21-20 22-21 23-22 

2 92-77 9 10-9 11-10 12-11 13-12 14-13 14-13 15-14 16-14 17-15 18-16 19-17 20-18 21-18 

3 76-61 8-7 8-7 9-8 10-9 11-10 12-10 12-10 13-11 13-11 14-12 15-13 16-13 17-14 17-14 

4 60-45 6-5 6-5 7-6 8-6 9-7 9-7 9-7 10-8 10-8 11-9 12-9 12-9 13-10 13-10 

5 44-20 4-3 4-3 5-3 5-3 6-4 6-4 6-4 7-4 7-4 8-5 8-5 8-5 9-5 9-6 

6 19-0 2-0 2-0 2-0 2-0 3-0 3-0 3-0 3-0 3-0 4-0 4-0 4-0 4-0 5-0 
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Beurteilung AH: praktische Mitarbeit          Thema: _________________________________ Klasse: ______   Datum:____________________ 

Name Teamarbeit 
Eigenständige 

Arbeiten 
Nach Rezept 
gearbeitet 

Richtige 
Arbeitsgeräte 

Ordnung am 
Arbeitsplatz 

Tischsitten 
Tisch gedeckt 

Mit der Zeit 
ausgekommen 

Ämterplan 
erledigt 

Zensur 
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Beurteilung AT: praktische Mitarbeit          Thema: _________________________________ Klasse: ______   Datum:____________________ 

Name Teamarbeit 
Eigen-

ständigkeit 
nach Plan 
gearbeitet 

korrekte 
Benutzung des 

Werkzeugs 

Ordnung am 
Arbeitsplatz 

Zeitrahmen 
eingehalten 

Arbeitsplatz 
sauber 

verlassen 
Zensur 
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Bewertungsbogen für die mündliche Beteiligung am Unterricht  

 ++/+ o o/- -- 

Fachliches Lernen 

Der Schüler arbeitet regelmäßig, konzentriert und zielgerichtet mündlich 
und schriftlich mit, zeigt Leistungsbereitschaft. 

    

Die Beiträge sind fachlich richtig.     

Ergebnisse aus Unterricht/Lernphasen werden mit einbezogen.     

Zusammenhänge zu anderen Themen und Fächern werden erkannt und 
formuliert. 

    

Neue und eigene Ideen bringen den Unterricht weiter.     

Methodisches Lernen 

Arbeitsmaterial ist stets vorhanden.     

Zusatzmaterial für Unterricht und Information wird selbständig 
beschafft, sortiert und strukturiert. 

    

Die Arbeit wird zeitlich/ methodisch sinnvoll strukturiert und organisiert, 
Teil – und Zwischenziele werden gesetzt und erfüllt. 

    

Gelernte Methoden werden sicher beherrscht.     

Eigene Ergebnisse werden sinnvoll formuliert und  dargestellt.     

Ergebnisse anderer werden verstanden, sinnvoll bewertet und genutzt.     

Soziales Lernen in der Gemeinschaft 

Der Schüler befolgt die aufgestellten Umgangs-/Gesprächs-/ 
Arbeitsregeln. 

    

Der Schüler formuliert für alle deutlich und  verständlich.     

Die eigene Meinung wird sachlich mit Argumenten vertreten, ohne 
persönlich oder beleidigend zu werden. 

    

Auf Kritik wird ruhig, sachlich reagiert, ohne andere zu kränken.     

Der Schüler hört zugewandt zu, lässt andere ausreden.     

Der Schüler ist hilfsbereit.     

Der Schüler übernimmt Verantwortung.     

 


